
         

BIO-Fingerfood-Buffet 
(ab 15 Personen) 

 

Herzhafte Canapés  

 Eierscheiben + Senf  

 Vegetarisches Schmalz + saure Gurke (vegan) 

 Schnittkäse von Kuh oder Schaf 

 Dattel-Lauch-Frischkäse + roter Pfeffer 

 Kürbis-Knoblauch-Aufstrich (vegan) 

Putensalami & scharfer Ajvar 

Lachscreme & Radieschen 

 

Vegetarische Kleinigkeiten                                           

Gebackene Frischkäse-Champignons 

Gefüllte Omelette-Röllchen 

Tomaten-Miniblätterteigtaschen (vegan) 

 

Gespießtes 

Italienische Rinderfrikadelle 

Puten-Ananas-Spieße 

Knoblauch-Garnele am Spieß 

 

Salate im Glas 

Winterliche Blattsalate mit Orangen-Senf-Dressing (vegan) 

Kartoffel-Gurken-Salat  (vegan) 

Taboulé mit Minze (vegan) 

 

Süßes Fingerfood 

Obstsalat im Glas 

Mini-Brownies  

 
29,95 € / Gast 

 

Alle Zutaten stammen aus ökologischem Anbau – bevorzugt von regionalen BIO-Bauern. 

Ökokontrollstelle: DE-ÖKO-021 

         



 

BIO-Buffet 

Klassik I 
(ab 20 Personen) 

 
Vorsuppe 

Thüringer Kartoffelsuppe mit Croutons 

Kalte Vorspeisen 

Feine Canapés belegt mit Kreationen aus verschiedenen Käsen  

von Kuh, Schaf und Ziege  

 

Hauptgerichte  

Gemüselasagne (vegetarisch) 

** 
Rinderbraten in Balsamico-Rotweinsauce 

an Rosmarin-Ofenkartoffeln und Apfel-Rotkohl 

**  
Geschnetzeltes von der Pute mit Champignons und Bauernspätzle 

** 
Weißkrautsalat & Winterliche Blattsalate mit Orangen-Senf-Dressing (vegan) 

 

Desserts im Glas 

Bratapfel-Tiramisu mit Zimt 

** 
Mousse au Chocolat 

32,95 € / Gast 

 

Alle Zutaten stammen aus ökologischem Anbau – bevorzugt von regionalen BIO-Bauern. 

Ökokontrollstelle: DE-ÖKO-021 

 



         

BIO-Buffet 

Klassik II 
(ab 20 Personen) 

 

Vorsuppe 

Klare Gemüsesuppe mit Huhn und Nudeln 
 

 

Kalte Vorspeisen 

Rote Bete Carpaccio mit Ziegenkäse und Walnüssen 
 

 

Hauptgerichte 

Kartoffel-Lauch-Gratin (vegetarisch) 

*** 
Entenkeulen an Mini-Kartoffelklöße und Apfel-Rotkohl 

*** 
Thüringer Rindergulasch mit frischen Champignons und Rosmarinkartoffeln 

*** 
Feldsalat mit Senf-Orangendressing (vegan) 

 

 

Desserts im Glas 

Frischer Obstsalat mit Nüssen (vegan) 

*** 
Mousse au Chocolat (vegan) 

 
33,95 € / Gast 

 

Alle Zutaten stammen aus ökologischem Anbau – bevorzugt von regionalen BIO-Bauern. 

Ökokontrollstelle: DE-ÖKO-021 

 



         

BIO-Buffet 

Vegan 
(ab 20 Personen) 

Vorsuppe 

Orientalische Linsensuppe mit Kokosmilch und Koriander 

 

Kalte Vorspeisen 

Herzhafte Canapés mit Kürbisaufstrich, vegetarischem Schmalz und                                  

mediterranem Tomatenaufstrich 

 

Hauptgerichte  

Gemüselasagne 

** 
Chili sin Carne + Basmatireis 

** 
Herzhaft gefülltes Gemüse vom Grill+ cremiges Tzatziki 

** 
Winterliche Blattsalate mit Orangen-Senf-Dressing  

 

Desserts im Glas 

 Kokos-Pannacotta mit Mango-Mousse 

** 
 Mousse au Chocolat 

 

27,95 € / Gast 

 

Alle Zutaten sind pflanzlichen Ursprungs und stammen aus ökologischem Anbau – bevorzugt von regionalen BIO-

Bauern. 

Ökokontrollstelle: DE-ÖKO-021 

 



 

 

 

Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich 19 % Umsatzsteuer 

 

Serviceleistungen 

Anlieferung: 50 € 

Buffetaufbau: 30 € 

Geschirrleihgebühr incl. Reinigung: 3,50 € / Gast 

 

 

LandMarkt Erfurt eG 

BioLaden * BioBistro * BioCatering 

Magdeburger Allee 53 

99089 Erfurt 

Ansprechpartnerin: Anett Kulka-Panek 

Tel. 0163-6910307 

 

 

 

 


